La planche de charcuteries : Coppa, Jesus Chorizo,

andouille du Béarn et paté de campagne

Le Croque monsieur trés Canaille au jambon blanc

artisanal et st nectaire fermier

Os a moelle gratiné au feudebois..........._...

Avocat au feu de bois, tomate, oignons

et mais grillé

Croquettes de jambon Iberique
Smashed Cheese Burger ...

Le métre de saucisse de campagne,

grillé au feu de bois..

Le jambon de boeuf de Galice

Le crémeuxchocolat ...
Sablé breton, mousse chocolat, fleur de sel
et chantilly pralinée

Le crémeuxpistache ...
Créme de pistaches, crumble, chantilly
pistache et pistaches torréfiées

Le crémeux Citron.........oeeeen I
Créme citron kalamansi, meringue, crumble, su-
préme d’agrumes et zest de citron vert

Fish & chips, mayonnaise & l'estragon

Chipirons en persillade, créeme d’ail

et poudre de bacon .

Thon juste snacké, creme au citron et huile d’aneth 9

Croquettes de camembert, compotée de figues

etromaring

Grosse burrata 200g

Les «braves patates» sauce truffe

Houmous de tomates, pois chiches, sésame

ettomate confite

Gnocchis farcis au gorgonzola, creme

de gorgonzola et vieux rodez

Le riz au lait
Riz au lait cremeux, glace au yaourt et graines de
sésame

Glace yaourt brassé
Glace yaourt, fruits de la passion, ananas et basilic

Glace vanille
Glace vanille, brisures de cookie et coulis caramel

La planche de fromages : Saint Martin, Tomme au

piment d’Espelette, Fourme d’ambert et Comté 13
Bavette Simmental 250¢g

Entrecéte Simmental 350g

Magret de canard 300g

Pluma de cochon 300g

Cote de Boeuf Simmental

Cote de BoeufHolstein.._................ .

Cote de Boeuf Noir de Baltique

De 10 & 80 personnes
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