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OUVERT LE SOIR DU MARDI AU SAMEDI
07 66 05 79 58
WWW.CANAILLE-CLUB.COM 
SUIVEZ-NOUS @CANAILLECLUB

EN GROUPE ?

Nous possedons deux formules 
de groupe : la formule tapas et 
la formule côtes de boeuf !

De 10 à 80 personnes

Pour réserver, appelez-nous !

07 66 05 79 58 


